Menu brunch
o i i oo

Confiture bleuets et lavande des Jardins de Métis

ENTREES -

Sabayon a I'érable, framboise et cassis
Salade de fraise, mousse a I'agastache

Rillettes de pintade, croGtons au thym

PLATS PRINCIPAUX -

Oeufs pochés, saumon Gravlax et pomme de terre rdesti

Crépe aux poires caramélisées, noix grillées, fromage Perle du Littoral
Boeuf Reford grille, tomates a I'estragon, glace de viande

DESSERTS -

Desserts du Maitre Patissier Bruno Romand

T__hé, café et jus de fruits

15,95 $




