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JARDINS DE METIS

Les Jardins de Métis olfrnn u images de toule beauld aux visiteurs.

Tout a cote de chez vous !

| Les jardins de Métis sont reconnus mondialement comme
une ceuvre d’art horticole exceptionnelle. 'ensemble des jar-
dins occupe une superficle de plus de 17 hectares et offre aux
regards des visiteurs plus 3 000 espéces et varlétés de
plantes indigénes et exotiques.

Parmi les grands de ce monde
Pour lannée en cours, les Jardins ont
éé sélectionnés pour figurer dans
des livres portant sur les plus beaux
jardins en Amérique du Nord et dans
le monde. « Great Gardens of the
World » est en cours d'écriture par
IAssociation des automaobilistes de
Grande-Bretagne tout comme « Best
Gardens of North America » du jour-
naliste et auteur Tim Richardson.
Ces deux ouvrages paraitront cette
année,

10e Festival international de
jardins

Inauguré en juin 2000, le Festival
intemational de jardins présentera 3
l'occasion de son 10e anniversaire un
nombre record de jardins,

Choisis parmi 127 propositions en
provenance de 17 pays, les nouveaux
jardins de 'édition 2009 seront :

Every garden needs a shed and a
lawn ! de Deborah Nagan (nagan-
johnson architects & designers de
Londres, Royaume-ni) ;
Seedlingde Carolina Cisneros, Victo-
ria Marshall et Mateo Pinto (New
York, Etats-Unis) ;

Hayground de Craig Verzone, Chris-
tina Woods et Dragos Ivanet (Verzo-
ne Woods, anchitectes, Rougemont,
Suisse) ;

du Canada, Dymaxion Sleep de Jane
Hutton et Adrian Blackweel (Toron-
10) ; Forest grass. square.sky, water de
Suresh Perera (Studio Perera, Mont-
réal) ;

HAHA! d'Eduardo Aquino et Karen
Shanski (spmb de Winnipeg), Ralf
Glor et Man Baker (BLDG architec-
ture offide également de Winnipeg
et Martin Cagnon (ambiances De-
sign de Montréal).

Pouir souligner ce 10e anniversaire, le
désormais célebre Jardin de batons
bleus de Claude Cormier créé lors
de Ia premiere édition du Festival,
sera installé de maniére permanente
sur le site.

Restauration

Le chef Pierre-Olivier Ferry et son
¢quipe omt établi une solide éputa-
tion quant & laqualité des services de
restauration tant en salle & manger
que <dans les cafés,

Les services de restauration pro-
curent des revenus substantiels pour

les Jardins et les fait aussi connaitre
comme une destination gastronomi-
que. La table des jardins a d'ailleurs
gagné le prix « restauration-dévelop-
pement touristique » de l'Association
touristique de la Gaspésie en 2008,

En aoft 2009, les jardins receviont
de nouveau le cueilleur et produc-
teur de Gaspésie Sauvage, Gérard
Mathar, qui fera la cueillette de
champignons avant de les transfor-
mer en repas pour des convives,

Moments culinaires magi

avec Normand Laprise i

et son équipe du Toqué !

Le chef Normand Laprise et sa parte-
naire d'affaires Christine Lamarche
seront de retour le 16 aott avec leur
équipe de 30 perssonnes du restau-
rant Toqué pour offrir un extraondi-
naire repas dans le décor majestuenx
de la Villa Estevan.

« Le bon arbre au bon endroit »

Dix ans de collaboration étroite avec
Hydro-Québecont mené 4 la présen-
tation dun nouveau jardin qui a
exploré et expliqué le programme

d'Hydro-Québec qui vise 4 planter le
bon arbre au bon endsoit. Pour
2009, le jardin se transformera en
« lounge » ol les visiteurs pourront
sinstaller confortablement dans un
hamac pour admirer les oisemix et
les nourrir avec des graines de tour-
nesol.

La Villa Estevan savoure le retour
de plusieurs de ses trésors

L'é1é prochain, les visiteurs de la Villa
Estevan pourront apprédier le retour
de cemains meubles qui gy trou-
vaient & lorigine. Les pigces incluent
quelques-uns des meubles originaux
de la chambre de Lord Mount Ste-
phen dont le lit 2 baldaquin d’Elsie
Reford. Le mobilier sem exposé a la
Villa duram I'éeé,

Partenaire du Carrefour

de la littérature, des arts

et de la culture

Les jardins de Métis accueilleront un
événement « bigres et saucisses » ain-
si que la 2e édition de I'événement-
bénéfice « vins et fromages » du
Carrefour de la littérature, des ans et
de la aulture, le CLAC. Chaque an-
née, les Jardins de Métis, en collabo-
ration avec le CLAG, accueillent des
auteurs et des musiciens a l'occasion
de thés littéraires.

Les jardins sont ouverts de juin a
octobre.

Me Cliude Gagnon BALL L
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